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Ficha tecnica

Horno
Maxito 6B

a gas

> DESCRIPCION

Es un horno robusto y fiable, destinado a una linea
de mediana produccion. EL Horno Modelo Max 6B
a gas, a conveccion forzada, posee un diseno
optimo y quemador a gas atmosférico de larga
duracion. Este horno puede ser utilizado tanto
para Panaderia como Pasteleria y productos
afines, en gastronomia es utilizable para el
horneado de carnes, tubeérculos, tostado de
cereales, etc. con excepcion de productos que
generen atmosferas inflamables (ejem. masa con
alcohol)

> CARACTERISTICAS

* Cabina del horno esta fabricada en acero
inoxidable con espesor variable en funcion de
Sus partes.

e Soporte de mesa fabricada en Acero
estructural SAE 1010 e Inox AlSI 430.

e La estructura fuertemente soldada, se utilizan
elementos de fijacion como pernos y
remaches.

e El aislamiento esta asegurado mediante
paneles comprimidos de lana de roca con un
espesor de 2",

Cortinas en la cabina con reguladores de aire
para garantizar una buena homogeneidad de
coccion.

Puerta de vidrio panoramico.

[luminacion interior que proporciona una
visibilidad excelente del producto.

La turbina esta fabricada en acero inoxidable y
giro a 1.800 r.p.m., es el corazon del horno. Su
giro auto reversible con tiempos especificos
garantiza una buena coccion.

El vaporizador de alto rendimiento, garantiza un
spray de vapor, que se distribuye por toda la
camara de coccion. La inyeccion del agua a la
turbina, genera particulas atomizadas,
consiguiendo de esta manera productos con el
brillo y la crocancia deseada.

Disponibles con quemador a gas (GLP, GN)
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> FUNCIONES DE CONTROL ESPECIFICACIONES TECNICAS

* Panel de control TACTIL

con capacidad para g :19: Tension Eléctrica (V) 220 (x 5%)

guardar recetas y fotos 320C 040 °C Presion de agua 15-65 Psi

del producto. . ] 1 Frecuencia (Hz) 50/60 Hz
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tiene como  objeto 182 Amp

simplificar el proceso de f Potencia calorifica 126,000

coccion, inyectar vapor, (BTU/h)

modificar la temperatura Consumo de GLP-2.88 kg/h

de coccion, etc. combustible GN-3.84 m®/h

son realizadas | Temperatura maxima 260°C

automaticamente con

solo pulsar una tecla del control. € operacion

« Los hornos de panel de control con pantalla Area de coccion 156 m®
tactil cuentan con puertos USB. Capacidad de bandejas 6 (0.45 x 0.65m)
Distancia entre bandejas 10 cm
Ancho Alto Largo Peso
0.84m 1.83m 140 m 420 kg
1,40m
1,28m
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